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Tradition, Modernité et Excellence
Lycée Marguerite Yourcenar - Rue Saint Exupéry 62660 BEUVRY



Le lycée Marguerite Yourcenar de Beuvry , creuset d’'une formation
empreinte d'exigence, d'excellence et marqué par le sceau de la
transmission et de la tradition par des hommes et des femmes de
passion a le plaisir de vous faire découvrir, a travers la nouvelle
présentation des menus le savoir-faire de ses éléves et de ses équipes.
excellente dégustation.

La Proviseur

Vous accucille ...

Suivant les thématiques pédagogiques abordées par les éléves dans le cadre de leur progression
pédagogique, les éléves du secteur hotelier seront ravis de vous accueillir autour de menus
divers et variés. “Les Délices d'Hadrien” est un restaurant pédagogique qui a pour objectif
premier de former les futurs professionnel de la restauration. Ces futurs professionnels sont en
formation et sont en formation et sont donc perfectibles. C'est pour cela que je vous remercie,
cher(e) client(e), d’accepter le cadre ci-dessous, qui nous permet de répondre a nos exigences de
formation:

e pour des raisons pédagogiques et législatives, vous voudrez bien vous présenter :

Entre 12 h 00 et 12 h 30 pour le service du midi (aucun accueil apreés 12 h 30)
Entre 19 h 00 et 19 h 30 pour le service du soir (aucun accueil aprés 19 h 30)

* Les éléves mineurs doivent quitter leur service a 22h00 - Délai impératif
e Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des impératifs pédagogiques et des
approvisionnements.

Nous organisons également des manifestations de type réunions, séminaires, conférences,
assemblées générales... couplées ou non avec un repas au sein du secteur hételier. Je suis et reste a
votre entiére disposition pour améliorer la qualité de la prestation que nous vous apportons dans le
souci constant de mettre I'excellence au creux de vos assiettes.

* Les prix indiqués sont hors boissons

Orroe deguilion

Daniel Annebicque
Directeur Délégué aux Formations Professionnelles et Technologiques



Semaine

“MIDI

18€ HB

6 au 10 Janvier 2025

Mardi 7 Janvier
Bourgogne

Tartarc de saumon

(Eul cn meurcttle aux cscargots
Gigolette de volaille

LstoulTade de boeul bourguignonne Tagliatelles
bourguignonne, Cannclloni

I¢gumes, ¢crase de pomme de Moussc au chocolat et sablés
terre

Poire pochée Dijonnaisc




6 au 10 Janvier 2025

MIDI

Jeudi 9 Janvier

15€ HB

Vendredi 10 Janvier

Brasserie Flamande Assictte Nordique

Table de 2 couverts 156 HDB

Carpaccio de poisson

Filets de carrcelet ala
grenobloise, pommes vapeur ct
W . cndives braisées
Sole meunicre, riz pilal”aux
moulces ct [¢gumes glacés . ;
= e Galette des rois aux amandes
Litchis (lamb¢s sur sorbet
(ramboisc

Table de 4 couverts 20€ HB

Conviviale de (romages

Sole meunicre, riz pilalaux

moules et l¢gumes glaccs

Paris Brest




Scmaine 6 au 10 Janvier 2025
du

SOIR

Mardi 7 Janvier @AISERISIN Vendredi 10 Janvier

Mise ensituation examen Le chel

de rang vous proposcra les mets —
: Kt dgliemeny Soirce Occitanic
sclon les disponibilités

Tartine al'espagnol ¢t ceul Mises en bouche le foic gras
poch¢ ou Assictie aux saveurs décline en chaud froid

cspagnoles
Filet de veau larci en crote, le

Pluma de porc ibérique picd cn cromesquis
marince, sucrine ct tomates

sautces ou Lomo de pore, riza Assictte de [romages
[espagnole

D¢lice aux noix
Bavaroisc ala catalanc ou
['orange dans tous ses ¢lats Mignardiscs




Semaine

13 au 17 Janvier 2025

du
SOIR

25€ HB

Mardi 14 Janvier

Misc en situation examen Le chel
de rang vous proposcra les mets
sclon les disponibilités
Bouchée de Ris de veau ou
Assictte de poissons [umes,

aquavit ct toasts

Maultaschen (raviole ala viande) ou
Ris de veau a la poire, purée de céleri,
tomb¢e d’haricots verts poire ct lard, Vendredi 17 Janvier 3?(3 HB

sauce oignon ¢t poire

Soirée Bourgogne Franche Comté
Crumble de prunes ct chocolat ou
Feuillet¢ aux pommes flambées facon  Mises enbouche

strudecl

Croquettes d'escargots coulis

de persil

Filet de volaille de Bresse (arci

aux ¢erevisses legumes d'hiver

Assictte de [romages

Gourmandiscs autour du cassis,

dela poire et duratafia

Mignardiscs



Scmaine

20 au 24 Janvier 2025

Brasserie tu viens quand tu veux

Tartines au magret de canard
[umc ct poire poclée ou
Lentilles vertes aux betteraves
cn croutes de scl

Epaule d'agneau braisée,
pommes vendangeurs

Variation autour de la pomme

Mardi 21 Janvier 20C BC

Mise en situation examen

Planche charcuticre

FFaux filct sauce Béarnaise,
gratin dauphinois, tomatc rotic

Tarte [cuilletée en bande aux
(ruits




20 au 24 Janvier 2025

lercredi 22 Janvier

Gnocechi au Maroilles
Pave de saumon grill¢ sauce
Béarnaise, riz pilal, tomate

provencale

Ananas (lamb¢

Salade d'endives aux noix ¢t
bleu d'Auvergne

Escalope de volaille ala biere
brune, galettes de lingots du

Nord, créme de ciboulctte ¢t
roquette

Tarte pomme ct Stout
meringuce




Semaine 20 au 24 Janvier 2025

SOIR

Vendredi 24 Janvier

35C HB

irée Corse

Miscs en bouche

Lc rouget [arci aux moules beurre au
vin de patrimonio

Cote premicre de cochon au
figatcllu, cannclloni de brocciu ala
menthe, polenta aux

[ruits sccs

Assictie de [romages

Autour de l'agrume

Mignardiscs




Semaine

27 au 3l Janvier 2025

“MIDI

15€ HB

Lundi 27 Janvier

La brasserie du bord des plages
Saladce folle terre et mer

Colin facon meunicre, Riz pilal’
aux crevettes

Tartelette crémeusc au
chocolat en deux services

Mardi 28 Janvier PAYSE®

Misc en situation examen

Table de 4 couverts

Planche charcuticre

Faux filct saucce Béarnaise,
gratin dauphinois, tomate rotic

Tarte [cuilletée en bande aux
(ruits



27 au 31 Janvier 2025

MIDI

Mercredi 29 Janvier

27C€C BC

Menu Ecosse (boissons
comprises bicres et thé ou caf¢)

Cocktail Eurotcam

Jeudi 30 Janvier 15€ BC

Saumon Gravlax aux baics roscs

ctancth, créme de courgette L T—
. > . C y AL

Scottish beef pic ¢t sa salade Brasseric Crcole

(raichcur ) )
Saladce créole

Délice au Glenfiddich - _
Rougail de saucisscs

Carpaccio d'ananas




Semaine

27 au 31 Janvier 2025

Autour de I'écosse

Cocktail ¢t amuses bouche

Brioche de fruits de mer, ¢cume
crémeusce de langoustine

OuUIMmes

(=

Saut¢ d’'agneau a la bicre et ¢
d'hiver

Charlotte au whisky

Mignardiscs




Semaine 03 au O7 Février 2025

Y MID]

Lundi O3 Février

15€ HB

Bistrot du fromager

Bruchetta de [¢gumes grillés ct

[cla ou Le délice de la erémicre

Gnocchi, pesto, jambon cru

Morbicr ala créeme patissicre,
ligue ct tuiles aux amandes

amas Duval / Femme Actuelle




Scmaine 24 au 28 Février 2025

Y MIDI

L.undi 24 Février

13C€C HB

Quand le fast-food rencontre la
gastronomic

Cornets de printemps

[ ot dog ou burger facon Street

Food, [rites de [egumes

Mise en situation examen

Cal¢ gourmand

Velouté Dubarry

Vendredi 28 Février @S85 @®

Mignon de pore, graines de
is S i - moutarde ¢ yde purce
Misc en situation examen noutarde et duo de purc
Tables de 2 ou 4 couverts Ananas lambés
uniquement

Creme de moules au salran

Picce du boucher sauce
bordclaisc, pommcs sarladaiscs
ctroquctte

Pommes (lambcées au Calvados




Secmaine

24 au 28 Février 2025

Misce en situation examen Le chel
de rang vous proposcra les mets
sclon les disponibilités
Thon en croute de sésame, saucc aigre
douce ou Gambas flambées aux

saveurs asiatiques

Tataki dc veau, pave de pomme de
terre ala graisse de bacon,
champignon ctjus de

thai ou Bao de veau Nouilles sautées Soirée Les lles

. Ee 3 o p Miscs en bouche
Gateau de riz a la noix de coco ou
Litchis flamb¢és sake et jus de ) '
- Gambas cn accras aux haricots
framboisc '

rouges, chips de banane

Thon grillé, vinaigrette de palourde,
mousscline de patate douce

Dclice exotique coco passion ananas

Mignardiscs




Scemaine 03 au O7 Mars 2025

“MIDI

Lundi O3 Mars

15>C HB

Restaurant de Bourbon

LfTiloch¢ de crabe ala manguc

ou Veloute de patates douces
aux ¢clats de chataigne,
pcpites de La Fournaise

Rougail saucisses, riz madras (Eul cocotte alacréeme de lard
Pana cotta Ti Frais nature Tartarce de boeuf’, (rites

(fromagc de la réunion)
Tarte aux pommes




03 au O7 Mars 2025

Mise en situation examen

Brasscric ltalicnne
Assictte Tomate et mozzarcella

Gnocchis parmesan ¢t pesto

RESTO-animé “Au refuge” (1 verre
de vin compris)

Tiramisu

Vendredi O7 Mars

, L . Valorisation du Mont d’or,
Misc en situation examen Le chel _ o ) .

saucisse de Mortcau a partager
de rang vous proposcra les mets saucisse de Mortcau a partager

sclon les disponibilites

Glaces enncigées

Salade Italiecnne, rapé de parmesan
ou Spaghetti napolitaine

Mignon de porce aux pruncauy, purcée
de Bintje ¢t gaulrette de céleri ou Joue
de boeulen

carbonnade, brick de chou ¢tuve,
brochette de Bintje [rite

Nougat glac¢, coulis de (ruits rouges
ou Autour de la figue flambce



Semaine

03 au O7 Mars 2025

MardiO4Mars  @SISRRIE

Mise ensituation examen |.e chel

de rang vous proposcra les mets

sclon les disponibilités

Gambas ¢t manguc
ou Gambas (lambécs aux épices

Dorade grillée et potimarron roti
ou Boulettes de boeul a africaine, Riz
brun, I¢gumes fondants

Meringue coco, sorbet banane, coulis de
(ruits de la passion, ananas [rais
ou Assictte autours de la

bananc flamb¢e




Semaine 10 au 14 Mars 2025

Vendredi 14 Mars (G{SBgIS

Assictie de charcuterics

Tourte de viande et mesclun au
vinaigre de cidre

Creme renverscée au carambar,
crumble, saucce caramel ¢t

pomme s¢cheé




Semaine

10 au 14 Mars 2025

Vendredi 14 Mars

Mise en situation examen Le chel S5 N .
de rang vous proposcra les mets walrce Les Brasseries
sclon les disponibilités Parisicnnes
Tarte fine nicoise ou Soupe de Miscs en bouche
poissons, saucc rouille
Tartare de saumon en colimacon

Cote de boeuf grillée, tians de de saumon fumé¢

I¢gumes ou Filet de rouget

arill¢, polenta aux olives Magret de canard au foic gras,
noires, mini ratatouille croustillant de pomme de terre,

_ tarte fine de Iegumes
Trop¢zienne ou Poire aux
¢pices et glace vanille Assictte de fromages

Paris Brest revisité

Mignardiscs




Semaine

17 au 21 Mars 2025

Crevettes cocktail

Poulet chasscur, pomme purcée

Créme brulée Jeudi 20 Mars 15€ BC

Brasseric Espagnole

_l(‘?Udi 20 Mars 15€ HB Gaspacho

Brasserie de la place
Rihour

Riz cspagnol et pluma de pore

, _ _ Créme catalane
Brick au vicux Lille

Ficelle picarde

Nougat glac¢ au micl des ruches

de LMY




Semaine

17 au 21 Mars 2025

Vendredi 21 Mars

Soirce aux saveurs
printanicres

Miscs en bouche
Langoustine cn carpaccio

Canon d'agneau farci aux herbes
(raiches

Assictie de fromages

Autour de la verveine, de la fraisc
ct de larhubarbe

Mignardiscs




Semaine
du
MIDI

Jeudi 27 Mars

Mise en situation examen

15€ BC

Tables de 2 couverts

Steak flambé, gratin Dauphinois
Cal¢ ou th¢ gourmand

20€ BC

Tables de 4 couverts

Paupictte de saumon [umé
Dos de cabillaud sauce
maltaisc, Riz pilal salranc ct

[cgumcs

Platcau de formages de France

Jeudi 27 Mars

Quiche Lorraine

Dos de cabillaud, risotto ¢t

pctits Iegumes

Péches flambées

24 au 28 Mars 20

15€ BC

Mardi 25 Mars

Mise en situation examen

Ravioles de volaille ala créme de
champignons

Contrelilet de boeul Wellington

Ananas [lamb¢s ct glace au lait

d'amandc

I 54 - - = A i —"\
Vendredi 28 Mars (EI{SBR I
Gatcau d'avocat, salade de
quinoa, sorbet concombre au
Gin tonic
Filet de carrelet ala grenobloisc,
pommes vapeur ¢t endives

braisces

Péche Melba revisitée




Mise ensituation examen Le chel
de rang vous proposcra les mets

AFTERNOON TEA de IBIT a 161130

sclon les disponibilités

daticeorios Anoloe Sav G )
Patissci ies Al 1glos Saxonnes NCIS aUX CScargots, sauce
boissons Iraiches et chaudes persillée

ou Assictte de poissons (umgs,

creme acidulcée

Ragout aux trois viandces,
pommes persillées, tombée de
chouvert aulard

ou Choucroute de lamer

revisitee

Baba bouchon
ou Assictte autours de la

mirabelle




Semaine 31 Mars au 04 Avril 2025

Jeudi O3 Avril

Mise ensituation examen  [5€ HB

Tartarc de saumon

Pav¢ de boeul sauce poivre,
¢erasc de vitelotte

Tartc aux [ruits

Tablcs de 2 couverts 15€ HB

Filet de canard (lambé¢, gratin
Dauphinois

Cal¢ ou th¢ gourmand

Tables de 4 cowverts  20€ HDB
Tartare de poisson

Dodine de poisson au beurre

blanc, pomme safranée,

[cgumes de saison

Platcau de fromages de France




Semaine 21 au 25 Avril 2025

“MIDI

Jeudi 24 Avril 5€ HB

Mardi 22 Avril ) 56 [HB  Bstaminet [’Hazewinde

: = i Croustillant d’'andouillette granny
Franche Comté

Potjevlieesch avec les mcilleurcs
Mortcau briochée et sauce fetes de 3 rasiss
. C 4 2]
vigneronne

‘ Riz a limpcératrice [ruits rouges des
Volaille au vin du Jura et morilles
Gratin [ranc comtois

Flandres

Crcpe flambce et ses griottines

Vendredi 25 Avril @RISRl

Mise en situation examen Le chef

de rang vous proposcra les mets
sclon les disponibilités
Saucisson en brioche ou Effiloché de jambon
d'’Ardenne et chévre Alsacien en croute de
pain d'¢pices

Sole meunicre et [¢gumes printaniers ou Filet de
lapin au miel et citron, petit ragoat de

l¢gumes oublics, purce de vitelotte et tuile de
Comt¢

Fondant chocolat noir. cocur coulant chocolat
blanc, sauce caramel beurre salé ou
Crepe flambée



Semaine 28 Avril au 02 Mai 2025

M MIDI

Mardi 29 Avril

20€C HB

Lundi 28 Avril 15 'S l IB Tarte finc de tomate au pesto

Mousscline de st jacques, dos de
saumon beurre de ciboulcette, purcée
de patate douce ct

Le restaurant des States

Salade Cobb (onduc de poircaux
D . B -le Pt sa ] G 45 4
Pulled Pork, Potatoes fumces Omclette Norvégicnne flambée

Brownics gourmands ¢t sa
farandolc de sundac

Vendredi O2 Mai

20C HbB

Gambas flambées au cognac

Epaule de veau mijotée aux olives ct tagliatelles
[raiches

Tarte citron meringuce




Semaine 05 au 09 Mai 2025

Lundi O> Mai  (RISERIR

Restaurant retour a la
maison

Cromesquis Boulonnais, Brick
au Rollot

Magret de canard créeme
d'¢pices Semoule aux petits

[cgumes

Soupe de (ruits de saison




Semaine 12 au 16 Mai 2025

Vendredi 16 Mai

Misc en situation examen

Tables de 2 ou 4 couverts

Millefeuille de Iégumes au
bacon, creme de céleri au
basilic

Carr¢ d'agneau roti bassc
tempcérature, haricots blancs ct
charlottes conlites

Bananes (lambées au rhum
martiniquais




Réservez dés maintenant
sur le site internet du lycée

A

A BIENTOT

Nous espérons avoir le plaisir de vous
retrouver  pour  passer  dagréables
moments au sein de la section hoteliere

N

[eg Llelices of Lhafrien.



